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NOMBRE DEL HARINA PRECOCIDA DE MAIZ BLANCO CON VITAMINAS B6, ACIDO FOLICO Y B12
PRODUCTO

DESCRIPCION DEL | Harina precocida de maiz blanco con vitaminas B6, &cido folico y B12 es el producto
PRODUCTO obtenido a partir del endospermo de granos de maiz (Zea Mays var.) clasificados para
consumo humano, que han sido sometidos a un proceso de limpieza, des germinacion,
precoccion, laminacidn y molienda.

. PERMISO PSA-0002786-2021
SANITARIO Registro Sanitario RSA-003750-2017
PRESENTACIONES PRESENTACION PACAS
COMERCIALES Harina de maiz blanco | 24 unidades de 500 g
Harina de maiz blanco | 20 unidades de 1000 g

MATERIAL DE -Empaque primario: BOPP (Polipropileno biorentado) + PEBD (Polietileno de baja
EMPAQUE densidad). BOPP CAST + PEBD pigmentado
-Empaque secundario: Bolsa de polietileno de media densidad.
. TIPODE Evitar ambientes oscuros, humedos y sofocados puesto que la harina absorbe humedad
CONSERVACION y tiene una gran tendencia al deterioro o enmohecimiento en estos ambientes.
. VIDA UTIL | 12 meses a partir de su fecha de elaboracion
ESTIMADA
CARACTERISTICAS
FiSICAS Analisis Especificacion NTC 3594 | Método
Humedad Méaximo 13% NIR- Espectroscopia de infrarrojo cercano
Proteina Minimo 6,0% NIR- Espectroscopia de infrarrojo cercano
Cenizas Méximo 2,3% NIR- Espectroscopia de infrarrojo cercano
Grasa Méximo 2,3% NIR- Espectroscopia de infrarrojo cercano
Absorcion Minimo 4,5 NTC 35%4
Expansion Maximo 8,5 cm NTC 3594
Separacion de agua Méaximo 4,0 mm NTC 3594
. CARACTERISTICAS
SENSORIALES Color: homogéneo entre blanco y blanco crema

Olor; Caracteristico a maiz, libre de olores objetables.
Sabor: Suave ligeramente dulce, libre de sabores objetables.
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10. CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS Analisis Especificacion NTC 3594 Método
Recuento de mohos y levaduras UFC/g 2.000 max. NTC 5698-2
Recuento de Escherichia coli UFC/g <10 NTC 4458
Deteccion de salmonella en 25 g Ausente NTC 4574
Recuento de Bacillus cereus UFC/g 100 max. NTC 4679
Recuento de Staphylococcus aureus <100 NTC 4779
coagulasa positiva

11. COMPOSICION
NUTRICIONAL

Resolucién 333
PSA-0002786-2021

Resolucién 810
Registro Sanitario RSA-003750-2017

Informacién Nutricional

amano de porcion: 1/4 taza (32 g)

Porciones por envase: 31
Informacién Nutricional Calorias (kcal) | Por1oog | Por porcion
Tamafio por porcion: 1/4 taza (35 g) 369 118
Porciones por envase: 28 aprox, ey 209 090
Cantidad por porcién Grasa sal. 0649 02g
Calorias 130 Calorias de Grasa 10 Grasa monoinsat 08g 0ag
Valor Diario* Grasa polinsat 150 059
GrasaTotal 1g 2% Grasa trans 0,0 mg 0,0 mg
Grasa Saturada 09 0% Colestorol 0.0 mg 0.0mg J
Grasa Poliinsaturada 0,5g Carb. tota 780 259
Grasa Monoinsaturada 0g Fba dietaria 770 250
cﬁ:ﬁ:fzﬁ;‘ :‘Og 0% Azucares tales 10g 03g
9 —
Sodio 10 mg 0% Az. Anadidos 00g 00g
Carbohidrato Total 279 9% idanton L 249
Fibra Dietaria 3g 12% Sodio 15 mg 4.8 mg
Azlcares 0 g Veamina A 3819ER t2mER
Proteina 3g 6% Vitarnina D 224Ut r2ul
Vitamina B8 10% Hiemro 1.2mg 0,40 mg
Acido félico 10% Cakeio 6.3 mg 20mg
Vitamina B12 10% Zinc 1.0mg 0,32 mg
Hierro 2% Vitamina B6 061 mg 0,20 mg
No es una fuente significatva de Vtamna A, Vitamna C y Cakio Acido Falioo 188 15 80 g
z’m‘:’;‘? G Valores Dlerics avtin basadon en e dete Vitamina B12 114 0.96 29 l
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12. CONTAMINANTES ] )
CARACTERISTICAS TOXICOLOGICAS
Anélisis Especificacion (ug/Kg) Método
NTC 3594
Aflatoxinas Max. 5,0 NTC 1232
Suma de aflatoxinas B1, B2, G1, G2 Max. 10 NTC 1232
Ocratoxina Max. 3,0 NTC 5472
Deoxinivalenol (DON) 1250,0 NTC 5961
Zearalenona 300,0 NTC 4881
Fumonisinas (Suma de B1y B2) 2000,0 AOAC 995.15
INFESTACION
Infestacion Parametro Método
Gorgojos, polillas en cualquier estadio biol6gico. Ausente Visual
METALES PESADOS
Metales pesados Limite maximo mg/Kg NTC 3594
Plomo expresado como Pb 0,20
Cadmio expresado como Cd 0,10
PLAGUICIDAS
Plaguicida LMR (mg/Kg) Resolucién 2906:07
Floruro de surfurilo 0,1
Forato 0,05
Paraquat 0,05
Propargita 0,2
ALERGENOS
Alérgeno Presente Ausente
Cereales que contengan gluten (avena, trigo) X
Crustaceos y productos a base de crustaceos X
Huevos y productos a base de huevo X
Pescados y productos a base de pescado X
Cacahuates y productos a base de cacahuates X
Soja y productos a base de soja X
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Leche y sus derivados
Frutos de cascara
Apio y productos derivados
Mostaza y productos derivados
Granos de sésamo y productos a base de granos de
sésamo
Dioxido de azufre y sulfitos
Altramuces (Lupino) y productos a base de
altramuces
Moluscos y productos a base de moluscos X

XXX >X X

x| >

13. NORMATIVIDAD
REGLAMENTARIA

e Resolucién 333 de 2011: Rotulado nutricional de alimentos envasados para
consumo humano.

e Resolucién 810 de 2021: Etiquetado nutricional y frontal de alimentos envasados
para consumo humano

e NTC 3594 Quinta actualizacién: Norma técnica colombiana para harina precocida de
maiz.

e Resolucidn 5109 de 2005: Rotulado y etiquetado de alimentos envasados y materias
primas de alimentos para consumo humano.

e Resolucidn 4506 de 2013: Niveles maximos de contaminantes en alimentos.

e Resolucién 2906 de 2007: Limites méaximos de plaguicidas en alimentos para
consumo humano.

e Resolucién 2674 de 2013: Requisitos sanitarios para la fabricacién, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion de
alimentos y materias primas de alimentos.

e Resolucion 683 de 2012: Materiales en contacto directo con los alimentos.

o Resolucidén 4143 de 2012: Requisitos sanitarios que deben cumplir las materias
primas, objetos, envases y equipamientos plasticos, elastomeros y sus aditivos,
destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano.

14. USO PREVISTO

La harina precocida de maiz blanco con vitaminas B6, acido félico y B12 tiene diferentes
usos, principalmente para la preparacion de diferentes preparaciones como arepas, tamales
y tortillas, ademas, es utilizado en panificacion combinado con otros productos.

15. CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

Almacenar sobre estibas, separadas de las paredes para permitir la circulacion del aire y la
facil limpieza del area, el lugar debe estar libre de humedad, olores fuertes, insectos y
roedores. Hacer una adecuada rotacion del producto (PEPS).

16. CONDICIONES DE
TRANSPORTE

Utilizar vehiculos empleados exclusivamente para el transporte de alimentos, realizarlo a
temperatura ambiente y protegido de la humedad, evitando cualquier contaminacion y dafio
del producto.
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Espacio en blanco de aqui en adelante

Version Elaboré/Actualizé Revisé Aprobé Cambios generados
Actualizacion de formato de
Luis Ordoriez ficha técnica
9 Nataly Aguilar Jenny Jimenez Gerente de unidad de Actualizacion de
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

HARINA PRECOCIDA DE MAiZ BLANCO Y AMARILLO VARIEDAD:

20196290 HARINA PRECOCIDA DE MAiZ BLANCO CON VITAMINAS B6, ACIDO
FOLICO Y B12, HARINA DE MAIZ PRECOCIDO BLANCO, HARINA DE
MAIZ PRECOCIDO AMARILLO.
PSA-0002786-2021 2028/01/27 | | FABRICAR Y VENDER ’ l Vigente
CS,8904003720

CAMPESINA, 1, CARREFOUR, EKONO, DOTCHI FOOD, ALKOSTO, FRESCAMPO, LA OZ, MIDIA, JUANA, YA Y SELECTA., AREPA
BLANCANIEVE, DON ROBIN HOOD, QUICKSY, LA CRIOLLA, DIANA-VITAMOR , DONA HARINA , MEDALLA DE ORO, LA
COMADRE, DON GIRALDO.,, YA, 3 CASTILLOS , MAZALI, CAMPO WILLIAM, CHOICE. EL MOLINO CRIOLLO., DEL COSTAL Y

PANAREPA LA AREPA DE LOS PANAS., EMPORIO COMERCIAL CUSCO, SUDESPENSA

Datos de Interés

MOLIDO

MEDIO AMBIENTE

| |

No Aplica ‘ No Aplica

| No Aplica l

Presentaciones Comerciales

Bolsas desde 100G hasta 50Kg embalada desde 3 unidades hasta 50 unidades para cada presentacion

Roles por Producto

FABRICANTE

RAFAEL DEL CASTILLO & CiA S.A.

Cra. 43 #3-65

COLOMBIA|

ATLANTICO|[BARRANQUILLA

Imprimir << Atras

TITULAR REGISTRO SANITARIO

RAFAEL DEL CASTILLO & CiA S.A.

Bosque Avenida Pedro Vélez #20-65

COLOMBIA

BOLIVAR |[ CARTAGENA

https://www.invima.gov.co/consulta-registros-sanitarios
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